
Tempranillo
Читаем как «темпранийо»



Тинто фино (Tinto Fino), тинто дель паис (Tinto del Pais), тинто 
Мадрид (Tinto Madrid), тинто де Торо (Tinto de Toro), сенсибель 
(Cencibel), уль де льебре (Ull de Llebre), охо де льебре (Ojo de 

Liebre). В Португалии: арагонеш (Aragonez), аринто тинто (Arinto 
Tinto), тинта рориш (Tinta Roriz), тинта де Сантьяго (Tinta de 

Santiago)

AKA



https://www.wsetglobal.com/media/3009/wine-production-a-global-overview.pdf

https://www.forbes.com/sites/karlsson/2018/01/24/
the-top-ten-grape-varieties-in-the-world/?

sh=63d948861008
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Лучшие производители





Как дегустировать?



















Из темпранильо получаются 
бархатистые, тёмные, полные, 
благородные вина, с ароматами 

красных ягод, слив, мяты, 
лакрицы, минералов, кофе, 
шоколада, табака и ванили.









История виноделия







Дрожжевые бактерии (кожа) + Сахар (мякоть) = Спиртовое брожение



Спиртовое брожение



Работают 3 типа бактерий:

первый — до 3-4 градусов


второй — до 12 градусов (сухое вино)

третий — до 18-20 (сладкие)



Сухие

Некреплёные сладкие


Креплёные

Игристые





Грузия, 8 000 лет до НЭ Типичный симпозиум



Амфора: до того, как галлы придумали бочки



Римская Империя 1690, Шампань, Дом 
Пьер Периньон 



1863, Phylloxera vastatrix



Рынок виноделия



http://oiv.int/public/medias/6782/oiv-2019-statistical-report-on-world-vitiviniculture.pdf



http://oiv.int/public/medias/6782/oiv-2019-statistical-report-on-world-vitiviniculture.pdf



http://oiv.int/public/medias/6782/oiv-2019-statistical-report-on-world-vitiviniculture.pdf



http://oiv.int/public/medias/6782/oiv-2019-statistical-report-on-world-vitiviniculture.pdf


